
 

Dotyczy projektu nr POWR.03.01.00-IP.08-00-T091/18 
Przez ciernie do gwiazd realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój 2014-2020 
współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego 

 
 

 Zał. nr 1  
ZAPYTANIE OFERTOWE nr DAG/ZO/12/03/20 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia usługi  
 
1. Przedmiotem zapytania ofertowego jest przygotowanie 6 poczęstunków dla max.  90 uczestników 
Uniwersytetu Dzieci w terminie w terminie od  14.03.2020r. do 19.12.2020r. Zamówienie zostanie 
wykonane w ramach projektu nr POWR.03.01.00-IP.08-00-T091/18 Przez ciernie do gwiazd 
realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój 2014-2020 
współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego.  

2. Przedmiot zamówienia będzie świadczony w siedzibie Zamawiającego (ul. Czarnieckiego 16. 37-500 
Jarosław).  

3. Poczęstunek będzie przygotowywany przez Wykonawcę w jego siedzibie i każdorazowo dowożony 
do siedziby Beneficjenta do wskazanego przez niego miejsca (budynki PWSTE) i we wskazanym 
terminie.  

4. Przedmiot zmówienia zostanie wykonany na przestrzeni roku 2020 wg harmonogramu podanego 
przez Zamawiającego. Zamawiający ustalać będzie  z Wykonawcą termin dostawy poczęstunku w 
trakcie realizacji projektu. 

5. Termin świadczenia usługi od 14.03.2020r do 19.12.2020r. (łącznie 6 spotkań w ramach 
Uniwersytetu Dzieci w trakcie których uczestnicy otrzymają poczęstunek.  Zamawiający poinformuje 
Wykonawcę o terminie spotkania, miejscu i liczbie uczestników nie później niż 3 dni przed 
rozpoczęciem spotkania. Liczba dzieci każdorazowo może ulegać zmianie , o czym Zamawiający 
powiadomi Wykonawcę na 3 dni przed spotkaniem w ramach Uniwersytetu Dzieci. Minimalna liczba 
dzieci, dla której będzie świadczona jednorazowo usługa - 30 uczestników, maksymalna 90 
uczestników.  
6. Każdorazowo Wykonawca dostarczy do siedziby Zamawiającego poczęstunek (zdrową kanapkę) oraz 
napój (woda mineralna lub zdrowy sok) w terminach określonych przez Zamawiającego.  

7. Każdorazowo Wykonawca zabezpieczy odpowiednią ilość serwetek dla uczestników spożywających 
poczęstunek.  
8. Każdorazowo Wykonawca zabezpieczy odpowiednią ilość jednorazowych, talerzyków, sztućców oraz 
kubków (o ile będzie tego wymagał poczęstunek).  

9. Poczęstunek dla jednego uczestnika musi się składać z:  
 

a) kanapki (bułka zwykła kajzerka posmarowana masłem o zawartości tłuszczu nie mniej niż 82%, 
dwa plasterki szynki wieprzowej nie konserwowej, plasterka sera żółtego oraz dodatku 
warzyw: sałata, pomidor, ogórek zielony, rzodkiewka) zapakowana w torebce papierowej 
lub 

b) przekąski  lunchowej o niskiej zawartości tłuszczu i cukru: muffinka ( różne smaki), rogalik 
 z nadzieniem czekoladowym lub waniliowym 

c) wody mineralnej gazowanej/ niegazowanej o poj. 0,33 l w butelkach plastikowych lub soku 
niskosłodzonego 0,33 l. w butelkach plastikowych. 

6. Poczęstunek dla dzieci musi być przygotowany ze świeżych, niskoprzetworzonych produktów . 
 


